© Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ©

(
/\ MENU Semaine 26 9 du 16 au 22/06/2025
V.
Quiche au fromage
Morue de canard Salade haricots verts, mais Melon

Rty

Gratin de chou-fleur

Coquillettes S Ratatouille

Hachis-parmentier

Boulettes de beeuf

Crousti f
en sauce (05 rousti fromage

Chanteneige FiES

Yaourt BESS

Péche plate =5 Cerises

Abricots Compote biscuitée
W J-L & Jaillet Lachat a Firminy
Produit BIO e 165 @) {89 Marqueurs certifiés . K R
& ’*§f’ @ S a PaP = ProaPro a Montauban
R V & Volailles de Polignac
ECOLABEL Péche durable . "
RHD = RHD LABO a La Talaudiére
HVE . \
- &
Label Rouge (Hte Valeur Environnementale) F-R Ferme de Rechimas a Craponne s/Arzon
CE2 \ 74 ..
Produits locaux (Certification environnementale de niveau 2) K Beeuf origine France
. . z z tj . . .
Fait maison m MENU VEGETARIEN ﬁh Volaille origine France
e
Produits frais Pain local servi tous les jours 3 Porc origine France




Ce menu est susceptible de modifications en cas de difficultés particulieres, notamment d'approvisionnement.
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