o © Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit @
(( Aes Rammeanr
C\ ‘ MENU Semaine 07 2 du 10 au 14/02/2025

MARDI JEUDI VENDREDI

Salade chinoise Quiche

(haricots rouges, Mousse de canard =)
courge fromage

Salade verte [

soja,mais,crevette)

Riz aux épices Haricots verts Petits pois Croustine
Rati de porc, o . Dos de colin
Samoussa de [égumes P . Roti de dinde (PaP)
sauce moutarde (PaP) en sauce

Yaourt sucré Camembert ey

Yaourt fraise HES Croc'lait

Tarte noix de coco Banane % Clémentine % Flamby

. L J-L & Jaillet Lachat a Firminy
Produit BIO ) Marqueurs certifiés . . .
: PaP = ProaPro a Montauban
N V & Volailles de Polignac
ECOLABEL Péche durable R .
RHD & RHD LABO a La Talaudiéere
HVE
F-R &= Ferme de Rechimas a Craponne s/Arzon
Label Rouge (Hte Valeur Environnementale) P /
CE? 4
{ Beeuf origine Fran
Produits locaux (Certification environnementale de ﬁ ceutorigine France
Fait maison «; MENU VEGETARIEN ?ﬁ% Volaille origine France
<% Po,q,o
Produits frais Pain local servi tous les jours Porc origine France




Ce menu est susceptible de modifications en cas de difficultés particulieres, notamment d'approvisionnement.
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