© Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ©

«
/\ MENU Semaine 31 2 du 16 au 20/12/2024
W REPAS DE NOEL
, _ Salade de haricots, _ _
Feuilleté aux légumes Céleri rémoulade ) Ballotine de volaille
ceuf et mais
Carott ~ Purée Riz et brunoise Spitzle
arottes FiER S, % ) ) .
& de légumes (Pates alsasiennes)
o Godiveaux (JL) Palette 4 |a diable Sauté de cerf
ouigour " o2e
¢ 5 0@ (05)
Yaourt sucré Croc'lait EES Brie TES Clémentine
Banane [ Compote de pomme Créme dessert vanille Sapin de Noél
N J-L = Jaillet Lachat a Firminy
Produit BIO ok -1 K M tifié . - .
roaut Ap \% = Arqueurs certines PaP = Proa Pro a Montauban
R V @ Volailles de Polignac
ECOLABEL Péche durable R R
RHD & RHD LABO a La Talaudiéere
HVE
- &F i >
Label Rouge (Hte Valeur Environnementale) F-R Ferme de Rechimas a Craponne s/Arzon
CE* Boeuf origine France
Produits locaux (Certification environnementale de &
Fait maison «; MENU VEGETARIEN Volaille origine France
Produits frais Pain local servi tous les jours Porc origine France




Ce menu est susceptible de modifications en cas de difficultés particulieres, notamment d'approvisionnement.
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