LUNDI

Friand bolognaise

© Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ©

MENU Semaine 12 9 du 18 au 22/03/2024

MARDI

Salade pomme de terre,
jambon et mais (CE’)

Carottes miER

Lentilles

Beeuf a la provencale

Q@ ()7

Chanteneige rES;

Petit brin de veau,
emmental

St Paulin (Gérentes)

Banane %f

Compote

pomme-fraise

JEUDI

VENDREDI

5 Salade de perles,
Betterave rouge .
tomate et féves, mayo
Coquillettes
Gratin de courgettes
Boulettes de beeuf

‘ Crousti fromage
a la sauce tomate

Cantal

Yamﬂ*t fraise

e
Dany chocolat Cake
any chocola
Y aux agrumes

Fait maison

Produits frais

. J-L = Jaillet Lachat a Firminy
Produit BIO . . .
PaP = ProaPro a Montauban
. V & Volailles de Polignac
ECOLABEL Péche durable R .
RHD < RHD LABO a La Talaudiéere
HVE . N
- &F
Label Rouge (Hte Valeur Environnementale) F-R Ferme de Rechimas a Craponne s/Arzon
CE? \ 4
i Beeuf origine Fran
Produits locaux (Certification environnementale de g ceutorigine France

MENU VEGETARIEN

V]

Pain local servi tous les jours

o,
% POl

ﬁ Volaille origine France

Porc origine France

Ce menu est susceptible de modifications en cas de difficultés particulieres, notamment d'approvisionnement.



